
読解テーマ：梅酒の作り方  

  

今日は梅酒の作り方を紹介します。それではまず材料を準備します。材料は①青梅１ kg②

お酒１．８Ｌ③氷砂糖７００g④４Ｌ用の瓶です。つぎに梅酒を入れる瓶を熱湯で消毒して

から、乾かします。そして梅を洗ってへたをとり、表面の水分をふきます。つぎに消毒した

瓶に梅と氷砂糖を入れます。最後にお酒を入れて蓋をしめれば完成です。梅酒は冷暗所で保

存します。三ヶ月くらいから飲むことができます。  

  

【重要単語】  

  

梅酒  （うめしゅ）        ：梅酒  

作り方 （つくりかた）      ：做法・食譜 

材料  （ざいりょう）       ：材料 

青梅  （あおうめ）          ：青梅 

お酒  （おさけ）            ：酒  

氷砂糖 （こおりざとう）     ：冰糖  

Kg   （キログラム）         ：公斤  

G    （グラム）             ：公克 

L     （リットル）          ：公升 

瓶      （びん）            ：瓶子 

熱湯    （ねっとう）        ：熱水 

へた                        ：蒂頭  

（へたを）とります          ：去掉～  

（うめを）洗います          ：洗～  

（びんを）消毒します        ：消毒～  

（びんを）乾かします        ：讓～曬乾  

（うめを）ふきます          ：擦  

（蓋を）しめます            ：蓋 蓋子  

 保存します                 ：保存  

  

 



【重要文法】  

  

＜順序の接続詞＞  

  

１．「はじめに／最初に」→「続いて」→「最後に」  

  

① はじめに、材料を準備します。  

  

② 続いて梅を洗って瓶に入れます。  

  

③ 最後にお酒を瓶に入れて完成です。  

  

２．「まず」→「つぎに」→「さらに／そして」  

  

① 朝起きたらまず歯を磨きます。  

  

② つぎに服を着替えます。  

  

③ そして、朝ごはんを食べてから出かけます。  

  

３．「１つ目は」→「２つ目は」→「３つ目は」→「４つ目は」  

  

日本語を勉強する上で大事なことが４つあります。  

  

① １つ目はたくさん聞くことです。  

  

② ２つ目はたくさん話すことです。  

  

③ ３つ目はたくさん読むことです。  

  

④ ４つ目はたくさん書くことです。  

  

 


